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Lingot de saumon gravelax, creme d’ail noir
Tartelette de mousse de foie gras, chutney & harissa alarose

Croque batonnet a la truffe

Entrées

Foie gras mi-cuit +/- 60 gr et sa brioche toastée

Oou
Gambas grillées, crémeux de lard, purée de panais

ou
Saint-Jacques snackées, purée de céleri, sauce Iégere vanillée de madagascar

Filet de biche en crotte de cacao, poivre de Timut, purée de céleri,
pomme au four, jus corsé

ou

Magret de canard roti, jus corsé a l'ail noir, po¢lée de champignons
d’hiver, purée de patate douce ala féve tonka

ou

Homard poclé, beurre d’estragon et ail noir confit, risotto crémeux
au safran +9€

Tartelette ganache chocolat au thé fumé & grué de cacao
Financier a la pistache & framboise

Tartelette au citron & Yuzu confit
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Les petits plus de
Noél ct dle I'an

Zakouskis de luxe
16€/personne (5 piéces)

Lingot de saumon gravelax, créme d’ail noir

Tartelette de mousse de foie gras, chutney pomme verte & harissa alarose
Croque batonnet a la truffe

Mini croustillant de chévre au miel

Tartare de Saint-Jacques & mangue, pipette de créme vanillée parfumée

10€/personne (5 pieces)

Tartelette sucrée-salée aux figues & chevre
Mini quiche lorraine

Pruncau au lard

Toast saumon fumé & créme citronnée
Feuilleté jambon & Comté

Mignardises
7€/ personne (3 pieces)

Tartelette ganache chocolat Abinao & grué de cacao

Financier a la pistache & framboise

Tartelette au citron & Yuzu confit

Suppléments

Pupitre cava Brut 15€
H.BLIN champagne Brut

Terroir D’altitude blanc viognier

Mas L’as Cabes rouge Roussillon
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Buffet 100 %Froidl

Noél & Nouvel An

Tranche de foie gras, confit de figues
Gravlax de saumon maison aux agrumes et ancth,
créme légere au citron et ceufs de truite
Betteraves roties au balsamique, agrumes et ricotta
fouettée
Salade de fenouil finement émincé, oranges fraiches,
pignons grillés, parmesan, herbes et vinaigrette au
micl
Salade de Iégumes racines rotis, vinaigrette au sirop
d'érable et sumac
Salade de fregola sarda aux herbes fraiches,
clémentines rotics et éclats de pistache
Salade de pommes de terre ala truffe
Pains varics
Beurre fouetté au sel fumé

Minimum 6 personnes

Suppléments

Pupitre cava Brut 15€
H.BLIN champagne Brut

Terroir D’altitude blanc viognier

Mas L’as Cabes rouge Roussillon
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Caille désossée farcie aux fruits secs, pain d'épices et
romarin (chaud)
Saumon en crotte d'herbes, sauce champagne et ocufs
de truite (chaud)
Betteraves roties au balsamique, agrumes et ricotta
fouettée
Salade de fenouil finement émincé, oranges fraiches,
pignons grillés, parmesan, herbes et vinaigrette au miel
Légumes rotis glacés au sirop d'érable et sumac (chaud
ou froid)
Salade de fregola sarda aux herbes fraiches, clémentines
roties et éclats de pistache
Mille-feuilles de pommes de terre ala truffe (chaud)
Pains varics
Beurre fouctté au sel fumé

Minimum 6 personnes

Suppléments
Pupitre cava Brut
H.BLIN champagne Brut

Terroir D’altitude blanc viognier
Mas L’as Cabes rouge Roussillon
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Envie de Caviar ?

Osceetra
Caviar Oscictre d'esturgeon russe (lat. Acipenser
gucldenstaedtii).
C'est la perle parmiles perles - apprécié par les
meilleurs chefs et les gourmets dans
le monde entier. De grands grains (de diametre
entre 2.7 et 3.5mm) au gott dé¢licat
de noisette, intrigant et saturé. Les teintes sont
variées, grise, marron, olive et méme dorée.

Daerd
Issu d'esturgeon sibérien (lat. Acipenser baerii).
Ses perles du diametre de 2.4 a 3.2mm se
caracterisent par un arOme intense qui

satisfera les plus exigeants palais. Les teintes des
grains passent du noir au marron clair.

Baerii 30 gr 51€ ’:E:’
Baerii 50 gr .77€

Baerii 125 gr V1S A N N l U S
Baerii 250 gr W

Baerii 500 gr

Oscietra 30 gr
? I ’. Oscietra 50 gr
‘& b < Oscictra 125 gr
TRAITEUR Oscietra 250 gr
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Oscietra 500 gr
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